Contenido (Contenido Neto): Completar con los distintos contenidos netos (presentaciones) que se comercializarán utilizando unidades del SIMELA (Ej.: 300 g; 1 kg; 750 cm3).
(Completar)     																																		
Material y Características del Envase: Especificar el material y tipo de envase primario y secundario si corresponde. Para el caso de alimentos envasados al vacío se debe aclarar junto a la descripción del material y tipo de envase. Cuando el producto sea envasado en atmósfera modificada, describir la composición de los gases junto a la información de material y tipo de envase.
(Completar)     																																		
 Modo de Conservación: Indicar las condiciones que se estiman necesarias para mantener las características del producto. En los casos de alimentos refrigerados o congelados se deberá indicar el rango de temperaturas a la cual debe conservarse.
(Completar)     																																		
 Fecha de Duración (indicación): Seleccionar la expresión que utilizarán para declarar en el rótulo.
Elija un elemento.
Período de Aptitud: Completar con la vida útil que propone la empresa para este producto en horas o días según corresponda.
(Completar)     																																		
 Forma de Uso del Producto: Cuando corresponda, indicar las instrucciones que sean necesarias sobre el modo apropiado de empleo, incluida la reconstitución, la descongelación o el tratamiento que deba realizar el consumidor para el uso correcto del producto. De lo contrario es consumo directo. Ej.: Cocinar de ambos lados durante 20 minutos, hasta que no se observen jugos rosados en su superficie.
(Completar)     																																		
 Instrucciones contenidas en el Rótulo: Se completa con leyendas especiales, en caso que el producto lo requiera, además de las obligatorias. Ej.: Beber con moderación. Prohibida su venta a menores de 18 años (bebidas alcohólicas), tenor graso.
(Completar)     																																		
 Donde será vendido el Producto: Indicar tipo de establecimiento o el lugar donde se ofrecerá el producto al consumidor. Ej.: Supermercados. Distribución a restaurantes. Ferias. Venta online o por redes sociales.
(Completar)     																																		
 Controles y cuidados especiales durante la distribución y comercialización: Indicar las medidas que se aplican para garantizar que los alimentos se mantengan seguros y en condiciones óptimas desde que salen de la planta o depósito hasta que llegan al punto de venta o al consumidor. Ej.: Control de temperatura (refrigeración, congelación). Transporte en vehículos habilitados. Evitar golpes o daños en el embalaje.
(Completar)     																																		

